
ARMSANTE

FALERIO PECORINO
Denominazione di Origine Protetta

UVA
100% Pecor ino

COLORE
Gial lo dorato intenso

PROFUMO
Ricco e intr igante con sentor i  d i  grande venta-
gl io e ampiezza che vanno dal la mela cotogna 
ai  f ior i  g ia l l i

GUSTO
Intenso e persistente,  caldo, in grado di  equi l i -
brare bene i l  consistente apporto calor ico

ABBINAMENTI
Da gustare con frut t i  d i  mare, crostacei  e pesce 
al  forno ma anche con pr imi piat t i  e carni  
b ianche

ALCOHOL
13.50%
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